


Nautatartar með súrsuðum shiitake-sveppum, súrsuðum graskeri og sveppasósu

matseðill

Gamlárskvöld

Kanadískur humar með blómkálsmús, hnetusmjörs-froðu og engifer-vöfflum

Bleikju króketta með Ibérico skinku, laxahrogni og chilímæjó

Nauta Wellington með sveppum, parma skinku, rauðvíns- og jurtasósu

Marengs með kókosmús og sítrónu

15.900 kr

Bakaður tómats tartar með súrsuðum shiitake-sveppum og jarðarberjum

 Vegan matseðill

Graskersmús með súrsuðu graskeri, vegan XO-sósu, ferskum
gúrkum og engifer-vöfflum

Blómkáls kús-kús með hnetusmjöri, miso og pestó úr blómkálslaufum

Sellerísteik með heslihnetum, súrsuðu rauðkáli, rauðvíns og jurtasósu

Vegan súkkulaði ganache með kókosmjólk og kirsuberja sorbet

13.900 kr


